TARNIGWKA Q/VW

OFERTA KOMUNIINA 2027

Zepn

« Rosol gotowany z trzech rodzajow migsa: kury, kaczki i
wolowiny z domowym makaronem
o Kremz pomidoréw z serem i tapenada bazyliowa
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« Rolada wolowa z klasycznym farszem z boczku, cebuli i
ogorka

« Kacze udo z pieczonymi jablkami

« De volaille z maslem

o Tradycyjny kotlet schabowy

o Fileciki z kurczaka w chrupiacej panierce panko

o Kluski slaskie, frytki, purce ziemniaczane

« Suréwkaz bialej kapusty i pora, salatka coleslaw, salatka
7. czerwongj kapusty
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Ceviche zlososia

o Polmisck serow zagrodowychiwedlin
« Mini burgery wolowe i drobiowe

« Picrozki wytrawne migsne i warzywne
« Nugettsy w panicrce panko

« Salatka greckaz serem feta/oliwa

« Paluchy z ciasta drozdzowego,/sosy

« Owoce na paterach

K o o sllonac

« Roladka z poledwiczki wieprzowej z musem
grzybowym/sos demi-glace/zapickanka z selera

« Roladaz kurczaka z musem ziolowym/ sos
musztardowy/rozetki ziemniaczane

o Loso$ grillowany/ gratin brokulowy

o Burger wolowy z serem cheddar/cebula
karmelizowana/salata

« Napoje zimne woda, soki bez ograniczen
« Napoje gorace bez ograniczen
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k o Stck z kalafiora, jajko w koszulce, sos pieprzowy

« Boczniak panicrowany w panko, mus z kalafiora, szparagi
« Baklazan pieczony

\

N\

-

@&m&&ﬂ/amw /9/7“ 0\;6;«\/6/

« Deser lodowy z bita Smictana i owocami - 25 71

« Deser bezowy z galka lodéw i musem owocowym - 20 71

« Napoje gazowane w szklanych butelkach 0,21 ( Pepsi,
mirinda, 7up) - 7 zl szt

« Butclkawina - 60 71

o Wodka Finlandia - 65 71

« Ciasto, ciasteczka - 22 7l/os
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profesjonalna obsluga kelnerska
o dckoracja stolow — obrusy, $wicce, Swicze kwiaty
o dekoracja krzesla dziecka komunijnego
o Scianka do zdje¢
o plac zabaw
« dmuchana zjezdzalnia z torem przeszkod (warunek:
bezdeszczowy dzien)

Cena od osoby - 270zl
Dziccidolat 3 - 30 71
Dzicci3 - 10 lat 70% ceny
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