RESTAURACJA




WESELNE

W NAMIOCIE PLENEROWYM

do 100 053b



MALINOWE

325 z1/ os.

~/

APERITIEFE

POWITANIE CHLEBEM | SOLA.
WINO MUSUJACE.
SERWOWANIE PRZEKASEK TYPU FINGER
FOOD

PRZYSTAWKA

ROLADKA Z CUKINII Z KREMOWYM KOZIM SEREM,

BAZYLIA, SUSZONYM POMIDOREM | CHILLI.

ZUPA
(PODAWANA W WAZIE)
ROSOL GOTOWANY Z TRZECH

RODZAJOW MIESA - KURY, KACZKI | WOLOWINY
Z WARZYWAMI | DOMOWYM MAKARONEM.

DANIE GLOWNE

(SERWOWANE NA POLMISKACH)

ROLADA WOLOWA Z KLASYCZNYM FARSZEM
Z DOMOWEGO BOCZKU, KIELBASY, CEBULI
| OGORKA.

KACZE UDO Z PIECZONYMI JALKAMI.
ROLADKA INDYCZA ZE SZPINAKIEM, SZYNKA
DOJRZEWAJACA | SEREM FETA.

FILECIKI Z KURCZAKA W CHRUPIACEJ PANIERCE PANCO.

KLUSKI SLASKIE, ZIEMNIAKI PIECZONE

Z ROZMARYNEM, FRYTKI,ZESTAW SUROWEK (COLESLAW,

MARCHEW, SELER). SOS MIESNY.

DESER

DESER BEZOWY Z MUSEM MALINOWYM.

7 NA PLYTA

(SERWOWANA NA BUFECIE)

SLEDZIE W LEKKO PIKANTNEJ ZALEWIE.
TATAR WOLOWY Z TRADYCYJNYMI DODATKAMI.
SALATKA WELOSKA MAKARONOWA

Z MOZZARELLA, POMIDORAMI, SLONECZNIKIEM | PESTO.

SALATKA Z KURCZAKIEM.
DESKA SEROW ZAGRODOWYCH.
ZESTAW WEDLIN | WYROBOW MASARSKCH
SWOISKICH
TORTILLA FASZEROWANA WARZYWAMI
| TUNCZYKIEM.

KOSZ PIECZYWA.

ZIMNE DIPY | MASLO SMAKOWE.

~=/

KOLACJA I

FILET Z tOSOSIA NA RISOTTO WARZYWNYM
Z SOSEM VERDE ITALIA.

KOLACJA 11

ZUREK Z ROZETKA ZIEMNIACZANA, JAJKIEM
PRZEPIORCZYM | KURKAMI.

KOLACJA II1

(bufer dan Cic}vl}'(ll. do \\')1»01'\1 dwie }‘l't\}l(‘[}(]C)

KWASNICA Z GOLONKA WIEPRZOWA.
TRADYCYJNE FLAKI WOLOWE.
KLASYCZNY BOUEF STROGONOW.

NAPOJE
KAWA, HERBATA, WODA NIEGAZOWANA,
SOKI OWOCOWE (NIELIMITOWANE).


https://kuron.com.pl/artykuly/przepisy/dania-glowne/klasyczny-boeuf-strogonow/
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APERITIF

POWITANIE CHLEBEM | SOLA.
WINO MUSUJACE.
SERWOWANIE PRZEKASEK TYPU FINGER
FOOD.

PRZYSTAWKA

CARPACCIO Z PIECZONEGO BURAKA Z SOSEM
BALSAMICZNYM Z JEZYNAMI, PECORINO, RUKOLA
| OLIWA Z OLIWEK

ZUPA

CAPUCCINO CHRZANOWE Z CHRUSTEM
SZYNKOWYM | DYMKA

DANIE GEOWNA

(SERWOWANE NA
POLMISKACH)

ROLADA WIEPRZOWA Z MUSEM GRZYBOWYM,
POLICZKI WOLOWE DLUGO DUSZONE,

FILET Z KURCZAKA NADZIEWANY SEREM PLESNIOWYM

I ORZECHAMI LASKOWYMI,
KACZE UDA W JABLKACH,
CHRUPIACE NUGETSY,
KLUSKI SLASKIE | CIEMNE,
ZIEMNIAKI PIECZONE Z ROZMARYNEM, FRYTKI,

ZESTAW SUROWEK (COLESEAW, MARCHEW, SELER),

BURACZKI Z CHRZANEM, SOS MIESNY.

JEZY

DESER

SERNICZEK JEZYNOWY.

ZIMNA PLYTA
(SERWOWANA W BUFECIE)
DESKA SEROW KLASYCZNYCH.

ZESTAW WELOSKICH WEDLIN DOJRZEWAJACYCH.
TATAR WOLOWY Z TRADYCYJNYMI DODATKAMI.

SALATKA Z KILKU ODMIAN POMIDOROW, AWOKADO,

BURATTY, OLIWEK | SOSU WINEGRET.
TRADYCYJNA SALATKA JARZYNOWA
CIELECINA VITELLO - TONATO.
KREWETKI W PANCO Z SALSA MANGO.
KOSZ PIECZYWA.

ZIMNE DIPY | MAStO SMAKOWE.

NOWE

~ 355 z1/ os.

KOLACJA 1

SZNYCEL WIEPRZOWY Z FASOLKA SZPARAGOWA | PUREE
Z GORYCZYCA.

KOLACJA 11

BARSZCZ Z KROKIETEM MIESNYM.

KOLACJA I11

(bufer dan cieplych, do wyboru dwie propozycje)

KWASNICA Z GOLONKA WIEPRZOWA.
TRADYCYJNE FLAKI WOLOWE.
ZUREK STAROPOLSKI Z ZIEMNIAKAMI | KIELBASA.

NAPO]JE

KAWA, HERBATA, WODA NIEGAZOWANA, SOKI OWOCOWE

(NITELIMITOWANE).






WANILIOWE

~~ ~~ 390 zt/ os.

APERITIF DESER KOLACJA 1
POWITANIE CHLEBEM | SOLA.
WINO MUSUJACE. WANILIOWA PANA COTTA Z MUSEM Z MANGO WOLOWINA PO BURGUNDZKU PODANA Z CHRUPIACA
SERWOWANIE PR?EEQSEK TYPU FINGER | JADALNA ZIEMIA ORAZ DROBNYMI OWOCAMI. BAGIETKA.

PRZYSTAWKA
KOLACJA 11
TROC WEDZONA NA ZIMNO Z KREMEM WASABI Z PEDAMI

GROSZKU | PLATKAMI SOLI MORSKIEJ. KWASNICA Z GOLONKA WIEPRZOWA | PSZENNYM
PIECZYWEM.

ZIMNA PLYTA

(SERWOWANA W BUFECIE)

ZUPA
ROLADKI SLEDZIOWE.
, ] ZESTAW WEDLIN | WYROBOW MASARSKICH SWOISKICH.
KREM Z BOROWIKOW Z KASZA GRYCZANA, KWASNA SALATKA CEZAR Z KURCZAKIEM, BOCZKIEM, GRZANKAMI
SMIETANA | TYMIANKIEM. | SOSEM ANCHOIS.
SALATKA Z GRILLOWANYM SEREM HALLOUMI.
PASZTET Z DZICZYZNY NA TARTINCE ZE SLODKIM
DODATKIEM. KOLACJA II11
CIELECINA VITELLO - TONATO. (bufec dan ciepltych, do wyboru dwie propozycje)
KREWETKI W PANCO Z SALSA MANGO. : : :
DANIE GLOWN A KOSZ PIECZYWA. _ TRADYCYJNE FLAKI WOLOWE.
a / ZIMNE DIPY | MASLO SMAKOWE. ZUREK STAROPOLSKI Z ZIEMNIAKAMI | KIELBASA.
(SERWOWANE NA KLASYCZNY BOUEF STROGONOW

POLMISKACH)

ROLADA WOLOWA Z KLASYCZNYM FARSZEM
Z DOMOWEGO BOCZKU, KIELBASY, CEBULI | OGORKA.
GESINA Z GRUSZKAMI.
POLICZKI WOLOWE DLUGO DUSZONE.
SAKIEWKI Z KURCZAKA Z MUSEM GRZYBOWYM | SZYNKA

PARMENSKA.
. . A P
PIECZEN WIEPRZOWA SZPIKOWANA SLIWKA | BOCZKIEM. NAPOJE
£0SOS NA PIECZONYCH WARZYWACH. KAWA, HERBATA, WODA NIEGAZOWANA, SOKI OWOCOWE
KLUSKI SLASKIE | CIEMNE. (NIELIMITOWANE).

ZIEMNIAKI PIECZONE Z ROZMARYNEM, FRYTKI, ZESTAW
SUROWEK (COLESEAW, MARCHEW, SELER), MARCHEW
KARMELIZOWANA MIODEM LIPOWYM Z CZARNUSZKA.

SOS MIESNY.


https://www.google.com/search?sxsrf=ALeKk00mhPH554m-ii0Y46O5fCCrcuKJVA:1624980973850&q=halloumi&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwjAtNntlb3xAhW8AxAIHbAJBAMQkeECKAB6BAgBEDc
https://kuron.com.pl/artykuly/przepisy/dania-glowne/klasyczny-boeuf-strogonow/
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e« DZIECI OD o0 DO 3 LAT (BEZ MENU) - GRATIS
e« DZIECI OD 3 DO 10 LAT - 60% CENY MENU WESELNEGO WYBRANEGO
DLA WSZYSTKICH GOSCI LUB MENU DZIECIECE

DZIECIECE

60% ceny

ZUPA
ROSOL Z MAKARONEM. DESER KO LACJA I
DESER SKRZATA - LODY Z BITA SMIETANA, MUSEM SPAGHETTI BOLOGNESE.
| OWOCAMI
DANIE GLOWNE KOLACJA 11
KOTLECIK DROBIOWY Z PUREE ZIEMNIACZANYM NUGGETSY Z FRYTKAMI | KETCHUPEM.,

| SUROWKA Z MARCHEWKI.




(ocluil 550

BAR 7 OBSLUGA BARMANSKA

SPRAW, ABY TWO]JE PRZYJECIE BYLO
WYJATKOWE, NIEBANALNE I Z KLASA.

DO WASZE] DYSPOZYCJI ODDAJEMY NASZYCH DOSWIADCZONYCH BARMANOW,
KTORZY DZIEKI SWOIM UMIEJETNOSCIOM PRZYRZADZANIA ORYGINALNYCH
I PYSZNYCH KOKTAJLI, SPROSTAJA WYMAGANIOM NAJBARDZIE]
WYRAFINOWANYCH PODNIEBIEN.

Bar z obstuga barmanska 1500 z1/ 7 h (kazda kolejna rozpoczeta godzina 120 z1).

Coctail Bar zostaje otwarty po obiedzie.

Pakiet drinkdéw "No Limit/ 7 h" - 36 z1/ os. (kazda kolejna rozpoczegta godzina 6 zt/os.)
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DODA

~~/

ALKOHOLE

WODKA BOCIAN /47 Zt - 0,5 L
PAN TADEUSZ / 47 Zt - 0,5 L
FINLANDIA 55 Zt/ 0,5 L
NEMIROFF DE LUX / 55 Zt - 0.5 L

DODATKOWE ALKOHOLE
- WYCENIAMY NA ZYCZENIE

OPLATA SERWISOWA ZA WNOSZONY
ALKOHOL (WODKA, WINO,ALKOHOL
KOLOROWY) - 800 Zt

NIEZALEZNIE OD ILOSCI WNOSZONYCH
SZTUK

=/

CIASTA

TORT WESELNY - OK. 20 Zt/ OS.

PATERA CIASTEK | CIASTECZEK - OK. 23 Zt/ OS.

PACZKI DLA GOSCI - CENA W ZALEZNOSCI
OD POJEMNOSCI

WSPOLPRACUJEMY Z CUKIERNIA MERTA
W HECZNAROWICACH.

~=/

[NNE

ZAPEWNIAMY
TRADYCYJNE POWITANIE CHLEBEM | SOLA.

NA ZYCZENIE PARY MLODE)J
OFERUJEMY MOZLIWOSC INDYWIDUALNEGO
SKOMPONOWANIA MENU, DOSTOSOWANEGO

DO POTRZEB | OCZEKIWAN GOSCI.

KOWA

~=/

DEKORAC]E
SALI

DEKORACJA PODSTAWOWA - W CENIE

DEKORACJE DODATKOWE - WYCENA INDYWIDUALNA

LUB WE WELASNYM ZAKRESIE



W PLENERZE

RESTAURACJA TARNIOWKA

TO UNIKALNE MIEJSCE, GDZIE MOZESZ
ZORGANIZOWAC UROCZYSTOSC ZASLUBIN
W PIEKNYM, PRZESTRONNYM OGRODZIE.

Przygotowanie miejsca do ceremonii slubu cywilnego od 1500 zl

(w cenie: 30 krzesel dla Gosci, miejsce dla Pary Mlodej i urzednika, bialy dywan)




NA WASZE PYTANIA!

TEL. 33 845 82 o7
508 487 785

wesele.tarniowka@gmail.com
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